
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 20

13.05.2019 - 19.05.2019

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 13.05. Tuesday, 14.05. Wednesday, 15.05. Thursday, 16.05. Friday, 17.05.

Special of the day

Rinderbraten mit cremigem Wirsing
und Rotweinsauce
A Gl ML Se Sn  contains Weizen

Special of the day

Putenschnitel "al Italia" mit Parmesan-
Eimantel und Tomaten-Paprikasauce
Ei Gl ML Se Sn (5)  contains Weizen

Special bar
Frischer deutscher 
Stangenspargel
mit Pfeffer-Hollandaise
und gebratener
Hähnchenbrust
Ei Gl ML Se

Leicht und Lecker
Ravioli mit Steinpilzfüllung
in Kräuterbrösel gebraten,
dazu leichte Joghurtsauce
FL Ei Gl ML Se

Leicht und Lecker
Rückensteak vom
Hohenloher Landschwein
mit Retrogemüse
und Senfsauce
auf Toast
Gl Sf Se Sn (2) (4)

Leicht und Lecker
Tortoglione mit glaciertem 
Fenchel-Paprikagemüse,
gerösteten Pinienkernen
und Kräutersauce
FL Gl ML Se

Special bar
Gebackene Ofenkartoffel
mit Paprikahackfleisch
vom Rind
und Schnittlauchjoghurtdip
Gl Sf

Soup
Gaisburger Marsch
Ei Gl Se Sn (4)  contains Weizen

Soup
Spargelcremesuppe
FL Ei Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Gemüsecremesuppe
FL Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Tomatencremesuppe mit Croutons
FL Ei Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Französische
Zwiebelsuppe
ML Se

Dish of the day
Rahmgulasch 
vom Schwein
mit Champignons
A Gl ML Sf Se

Dish of the day
Kabeljaufilet in Tomaten-
Basilikummarinade
auf Ratatouillegemüse
Fi Gl ML Sf Se

Dish of the day
Hackfleischbällchen 
in scharfer 
Paprika-Colasauce
Gl Sf Se (2) (10)

Dish of the day
Gebratene Hähnchenbrust
mit Pfefferrahmsauce
und buntem Gemüse
Gl ML Sf Se

Dish of the day
Paniertes 
Schweinekotelett
mit Bratensauce
Ei Gl Sf Se

Dish of the day
Spaghetti mit 
vegetarischer Soja-
Gemüsebolognese
FL Ei Gl Se So

Dish of the day
Currywurst in
pikanter Sauce
(3) (10)

Dish of the day
Schinkennudeln
geröstet mit Ei,
dazu Tomatensauce
(auch vegetarisch)
Ei Gl Se (3) (10)

Dish of the day
Hausgemachte Dampfnudel
mit Vanillesauce
und Sauerkirschen
FL Ei Gl ML (9)

Dish of the day
Süßkartoffelküchle
auf Pilzrahmsauce
FL Ei Gl ML

Side dishes
Zapfenkroketten
Ei Gl

Spiralnudeln
Ei Gl

Gebratene Kartoffeln

Side dishes
Pommes Frites
Gemüsereis

Side dishes
Country Potatoes
Gl

Curryreis

Side dishes
Nudelhörnchen
Ei Gl

Süßkartoffel-Churros
Ei Gl ML

Side dishes
Wellenschnitt-Pommes
Kartoffel-Gurkensalat
Nudeln
Ei Gl

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


