Von,,Street-Food*“ bis zum Gala-Dinner,
rundum qut.

SAISONALE, REGIONALE, INTERNATION JCHE.
Tdaglich. Nicht alltdglich.

peisen und genieen mit Higele Catering. Taglich bei der Arbeit in den Betriebs-

restaurants, einmalig beim aufergewdhnlichen Fest oder ganz spektakuldr, individuell
vor Ort, draufben wie drinnen — H3gele Catering sorgt fur kulinarische Geniisse und

gesunde Erndhrung. Mit der qualifizierten Beratung, wenn es um die Planung und die
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Ausgestaltung einer Hochzeitsfeier oder einer anderen Veranstaltung geht. Mit geschul-
“'} tem Servicepersonal und dem kompletten Equipment von der Dekoration, dem Geschirr

bis hin zur Menifolge und der geeigneten Location fiir gehobene Gastlichkeit.

www.haegele-catering.de

Hégele Catering GmbH
Hofdckerstrafde 7

74564 Crailsheim

Telefon 07951 8184
Telefax 07951 44339
www.haegele-catering.de
info@haegele-catering.de
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Speisen mit allen Sinnen h3lt Leib und Seele zusammen.

IﬂlH:‘:igele

Catering GmbH

Delikat essen.

SAISONALE, REGIONALE, INTERNATIONALE KUCHE.
Tdaglich. Nicht alltdglich.
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Erste Wahl,

vom Rohstoff
durch die Kiiche
bis auf den
Tisch. Alles frisch
und einwandfrei.
Guten Appetit!

Unterm Strich z&hlt Qualitat.

ol Betriebscatering in unseren Vertragskantinen

smenmeme und Mittagstisch-Service fiir Unternehmen. Seite 6/7
Firmenfeier

.l Eventcatering bei 6ffentlichen Veranstaltungen,

( . . .
caaomer . Corporate Events, V.I.P.-Catering bis hin
Corporate Events A
V.LP.-Catering zum Gala-Dinner. Seite 8/9

ad Streetfood, unsere olympische Disziplin

Einfach komplett
ausgestattete, fahr-
bare Trailer mit
Kiichenteam buchen.

fur Firmenfeiern und grof3e Veranstaltungen.  seite 10/11

|deal flexibel, buchbear.




Mit Liebe zubereitet, geschmackvoll und freundlich serviert — Speisen von Hégele Catering.

Zuhause in Hohenlohe. Daheim in der Welt. SN o vie

Uppigen Flulsufen bis zu

UNSERE QUALITATSKETTE FANGT BEIM SAATGUT AN UND GIPFELT den hichsten Gipfeln. Sie
. . sind vielseitig und immer
AUF DER ZUNGE. MEHRWERTFAKTOR HAGELE KUCHE. DAS SCHMECKT. wieder reizvgu neu in jeder

Jahreszeit, wenn die Zutaten
ausgesucht frisch den Teller
fillen. Sie bieten schon beim
Anblick schéne Aussichten auf
den GenuP mit der Vorfreude
aufs nachste Mahl.

[ﬂifrjnq Gm b H

ls etabliertes Cateringunternehmen in der Region Hohenlohe- Das Crailsheimer Traditions-
geback, der Horaff, darf am
Stadtfeiertag nicht fehlen.

Er ist das Symbol fur knitze
Spitzfindigkeit und Ideen-
reichtum. Dafiir sind die
Hohenloher bekannt und das
schlagt sich auch im Kiichen-

Franken legen wir grofen Wert auf die Verwendung hoch-
wertiger Produkte unserer Heimat, die keine langen
Wege bis in unsere Kochtpfe auf sich nehmen missen.

Weltoffen und versiert kreieren wir zudem internationale

Gerichte aus Europa und anderen Kontinenten. Fir die Ver- handwerk von Hsegele Cate-
. " i . . ring nieder. Vom Schwébisch
edelung in der Kiiche bevorzugen wir biologische und fair ge- Hsllischen Schwein. dem

handelte Rohstoffe und Gewiirze. Mit Fantasie und Leichtigkeit steigern unsere kulinari- | Hohenloher Weiderind, Beauf
de Hohenlohe oder dem

schen Kreationen tdglich das Wohlbefinden. Breite Auswahl, erlebbare Frische, tdgliche | Msusdorfer Landgockel bis
hin zu Exotischem wie thai-
[8ndischen Kurkuma-Wurzeln,
sie fur unsere Gaste immer wieder einzigartig. Guten Appetit! Jjapanischem Wasabi oder
stdamerikanischen T-Bone-
Steaks 3sst die Hagele Kuche
keine Wiinsche offen.

und Uberraschende Abwechslung zeichnen unsere Angebotskonzepte aus und machen

Hohenloher Geniisse aus
Gemuse und heimische Pilze
stehen bei Feinschmeckern
hoch im Kurs und bereichern
naturlich auch die Hagele
Kiche.

sonal. Regional.




Wir deklarieren Allergene und Zusatzstoffe tagesaktuell. Betriebscaterinq

Lecker speisen und Kraft schopfen :
in Arbeitspause und Konferenz. und geSUﬂd:Ilh

UNSERE GUTE-APPETIT-APP BIETET INFORMATIONEN ZU DEN MENUS. '1

.

I

on Montag bis Freitag verwdhnen wir unsere Gaste in unseren Betriebs-
restaurants tdglich frisch mit ausgewshlten Menifolgen, mit Suppen,
mehreren Hauptgerichten und verschiedenen Beilagen aus saisonalen

und regionalen Spezialitsten erstklassiger Herkunft. Mit unserem zusétzli- | {per unsere innovative

Speisekarten-App lassen
sich unsere Angebote

. . . . . t ktuell online abrufen.
kalte Gerichte und ein frisches Dessert-Angebot runden den Mittagstisch :l?g;?d;s bontont din

Betriebsgastronomie chen Slim-Line-Menii achten wir auf lhre schlanke Linie. Salat vom Buffet,

mit Gute Appetit-App

Maglichkeit, tber diese
Gute APPetit-App personli-
che Lebensmittelunver-
traglichkeiten zu kennzeich-
nen und in den Wochen-
meniplanen individuell
abzulesen. Wir sorgen fir
sorglosen Genuf3 und
gesundes Essen.

Businesscatering ab. Unsere Smoothies und die Specials des Tages fordern die gesund-

Firmenfeier heitsbewusste Erndhrung. Dariiber hinaus versorgen wir auf Bestellung

eine Reihe von Unternehmen mit Speisen und Getranken.

Mehr dariber:

mm
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Zur Gute Appetit-APP




Beispielhaft: Horaffengala
zum Stadtfeiertag Crailsheim

Gepflegt dinnieren in stilgerechter Atmosphare. Eventcateriné

- -—

Beste Kiiche. Simultaner Service. ehriche Kiche und ersitas-

siger-Service sind die Erfolgs- |
faktoren fiir gelungene Events

FOODMANAGEMENT, KUCHENTEAM UND SERVICE ARBEITEN HAND IN HAND [ wie dia Schubert Jubiliums-beg
FUR DIE ZUFRIEDENHEIT DER GASTE. gala .50 Jahre Zukunft®.

Meisterhaft: Lammkrone zum Festtagsmeni

enn feines Essen das positive Ereignis garniert, dann ist Hagele Catering
mit dabei. Exklusive Veranstaltungen fir unterschiedlichste Anldsse wollen individu-
ell geplant und ausgestaltet sein. Da muss alles zusammenpassen. Bei einer Hoch-
zeit ebenso wie beim Gala-Dinner, beim geschéftlichen V.I.P.- Catering wie beim
Unternehmensfest. Zum guten Gelingen gehdren im Sinne einer Corporate Identity
das wohldurchdachte Management von der Budgetierung, dem Wareneinkauf, der
Dekoration bis zum Showprogramm, die Konzipierung der Speisenfolge und wie
immer selbstverstandlich die excellente Kiche. Auf Wunsch kdnnen wir geeignete

Locations anbieten und sind mit unserem professionellen Equipment vor Ort.

Veranstaltungen
Gala-Dinner
Corporate Events
V.I.P.-Catering

Hochzeiten




Flexibel, attraktiv und lecker.

Street-Food,

UNSERE OLYMPISCHE

DISZIPLIN.

WIR SIND SCHON DA,
WENN SIE UNS BRAUCHEN.

% Ab 300 Personen

e Abmessungen: aufgeklappt 6 x 7 m

e Strombedarf: 2 x 32 A

e Wasseranschluss mit Geka-Kupplung

% % % Echter Grillgenuss!

Original ,,BBQ-Smoker*

Schwenkgrill ,,Fire & Spice*

Roadrunner ,,Café & Prosecco®

Roadrunner ,,Grill & Chill“

Cocktailtrailer ,,Mix & More*

Schwenkgrill ,,Fire & Spice’

Roadrunner ,,Café & Prosecco®

* Fir Gberall
e Abmessungen: 4,5 x 2,5 m

e Strombedarf: 32 A

e Wasseranschluss mit Geka-Kupplung

&

% % % Aperitif und Digestif fir Leckerm3uler!

10

Street-Food-Trailer mit Service

Mit den Food-Trailern und

s |KOmplett ausgestattete Trailer

Catering gelingt lhre indi-
viduelle Veranstaltung und

=ennzanne | (Mt KUChenteam zum Buchen.

SIE BRAUCHEN SICH UM NICHTS, AUSSER UM GUTE GESPRACHE

MIT IHREN GASTEN ZU KUMMERN.
Original ,,BBQ-Smoker* e T

GRiLfd ¢
L BRAT),

% Fiir 200 bis 2000 Personen

% 250 Gerichte pro Stunde
e Abmessungen: 5 x 2 m
e Brennholz und Rduchermehl inklusive

%% Barbecue der Extraklasse!

Roadrunner
,,Grill & Chill*

spiel, dem Dampfross unter den Grillgerdten, gelingen | , o _ie Flle

it unserem professionellen Barbecue-Smoker zum Bei-

Outdoorveranstaltungen problemlos, auch wenn mehrere | 4 250 Gerichte pro Stunde

hundert Personen bewirtet werden sollen. Unsere Road- « Abmessungen: 5,5 x 2,5 m
e . ) w runner und Trailer decken das ganze Spektrum erfri- | o Strombedarf: 32 A
Cocktailtrailer ,,Mix & More , . . _

schender Drinks, heifer Getrdnke und schmackhafter | e Wasseranschluss mit
* Fir geistvolle Geniisse k! Speisen ab, die man sich zum herzhaften Essen oder zum | Geka-Kupplung

* Abmessungen: 5 x 2 m sifen Dessert wiinscht. Diese flexiblen Kapazitsten | * % % Gut gegrillt
e Strombedarf: 32 A

einzeln oder komplett als kleinen Volksfestplatz ver- | isthalb gechill!
e Wasseranschluss mit Geka-Kupplung

% % % Multimedia mit Schuss!

leihen wir fir Feste und Feiern im Freien. Unser einge-

spieltes Kiichen- und Service-Team sorgt dabei fiir beste h T T
Erweiterbar mit beleuchteten Barelementen. - ] - gy &\w
Zubereitung  und L

schnelle Bedienung

auch noch so
. Mietpreise inkliusive Honorar
hungriger Fest-und | fij Kischenteam und Service-

Partygaste. personal auf Anfrage.

Fragen Sie uns, wir
beraten Sie gerne
bei der Wahl der | Hot-Dog-Theke
richtigen ,,Einsatz-
fahrzeuge* fur lhr

Fest.




