Betriebs- und Eventcatering

Wochenplan

Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf

Tagessalat Tagessalat ML Se Sn

Salatschale vom Buffet (2)

Woche 03

17.01.2022 - 23.01.2022,

Montag, 17.01.

Leicht und Lecker

Frische Fusilloni mit
mediterranem Gemiise
und Basilikumpesto

FL Ei Gl ML Nu Se enthalt Weizen

Tagesgericht

Pfannengyros

mit Zwiebelstreifen
und Zatziki

ML enthalt Weizen

Tagesgericht

"Gaisburger Marsch"
Rindfleischeintopf
mit Gem{se,Kartoffeln

und Spatzle
Ei Gl Se enthélt Weizen

Beilagen

Pommes Frites
Gl enthalt Weizen

Gemiusereis
Se

Dienstag, 18.01.

Leicht und Lecker

Polentaschnitte mit
Parmesan liberbacken
auf Blattspinat

mit frischen
Krautersaitlingen

FL GIML enthalt Weizen

Tagesgericht

Paniertes Seelachsfilet
mit Sauce remoulade
Ei GIML (2) (4) (9) enthélt Weizen

Tagesgericht
Spaghetti bolognese
mit pikanter

Hackfleischsauce
Ei GI ML Se (2) (4) enthalt Weizen

Beilagen

Gebratene Kartoffeln
ML (4)
Kartoffel-Endiviensalat
Sf

Gebackene Kartoffelwiirfel
Gl enthalt Weizen

Mittwoch, 19.01. Donnerstag, 20.01. Freltag, 21.01.

Leicht und Lecker
Putenrollchen mit
mediterraner Gemiisefiillung

auf cremigem Risotto
Gl ML Se enthalt Weizen

Tagesgericht

Gebratener Fleischkase

mit Spiegelei

und Zwiebelsauce

A Ei Gl SfSe Sn (3) (10) enthalt Weizen

Tagesgericht

Vegetarisches
Getreide-Pilzkiichle

auf Ratatouillegemiise
FL Ei Gl Se enthalt Weizen

Beilagen

Country Potatoes
Gl enthélt Weizen

Bratkartoffeln
Reis

Aktionstheke

Thai Curry aus dem Wok
mit Hahnchenfleisch,
Gemiise, Pak Choi, Soja-
sprossen und Erdnusssauce
A Er Gl SfSe Sa So(2) (9)

Tagesgericht

Paniertes
Schweinekotelett

mit Bratensauce

A Ei Gl Nu Sf Se Sa enthélt Weizen

Tagesgericht

Tortoglione "al arrabiata"
in wiirziger Speck-
Pepperonisauce

(auch vegetarisch moglich)
Ei GIML (2) (3) (4) (10) enthalt Weizen
Beilagen
Wellenschnitt-Pommes

Gl enthalt Weizen
Nudelhdrnchen

Ei Gl enthalt Weizen
Basmatireis

Leicht und Lecker

Gebratenes Zanderfilet
mit Safranschaum

auf Paprika-Staudensellerie
Fi G ML Sf Se enthalt Weizen

Tagesgericht

Gebratene Hahnchenbrust
im Speckmantel

mit Balsamicosauce

und Karotten-Lauchgemiise
A Gl SfSe enthalt Weizen
Tagesgericht
Hausgemachte Dampfnudel
mit Vanillesauce

und Sauerkirschen
FL GIML (9) enthalt Weizen

Beilagen

Herzoginkartoffeln
Ei Gl enthalt Weizen

Spiralnudeln
Ei Gl enthalt Weizen

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Anderungen vorbehalten. Unsere Gerichte kénnen Geschmacksverstérker enthalten. Abkiirzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Gefliigel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpokelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstarker, (6) geschwefelt, (7) geschwarzt, (8) gewachst, (9) StiRungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl - Glutenhaltiges Getreide, Nu - Schalenfriichte (Niisse), Ei - Eier, Er - Erdniisse, So - Soja, Sn - Senf, Kr - Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi -

Fisch, ML - Milch/Laktose, Se - Sellerie, Sf - Schwefeldioxid und Sulfite, Sa - Sesam, Lu - Lupine, We - Weichtiere



