
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Woche 36

02.09.2019 - 08.09.2019

Wochenplan

Tagessalat Tagessalat ML Se Sn

Salate vom Buffet Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Montag, 02.09. Dienstag, 03.09. Mittwoch, 04.09. Donnerstag, 05.09. Freitag, 06.09.

Special des Tages
Saltimbocca vom
Putenfilet
A Sf

Kalbsgulasch 
mit Edelpilzen
A Gl ML Se

Special des Tages
Entenkeule auf Apfelrotkohl
und Honigsoße
Gl ML Se

Paniertes
Hähnchenschnitzel
Ei Gl

Special des Tages
Schweinekotelette mit
Pilzrahmsoße
A ML Se

Schweinebraten mit
Bohnengemüse
A Se (3)

Leicht und Lecker
Penne-Nudeln 
mit Wildkräutern, Zucker-
schoten, schwarzen Linsen
und Zitronenpesto
FL Ei Gl ML (2) (4)

Leicht und Lecker
Bunter großer Salatteller
in Birnenessigdressing
mit gebackenen
Mozzarellasticks
FL Ei Gl ML Sf Sn

Leicht und Lecker
Grillkartoffel frisch
aus dem Ofen
mit gebratenem Gemüse
und Basilikum-Quarkdip
FL ML Se

Aktionstheke
Griechischer Gyros-Wrap
mit Zatziki, Salatstreifen,
Weißkraut, Tomaten, 
Zwiebelringen
und geriebenem Käse
Gl ML (2) (4)

Suppe

Bohneneintopf mit Speck, Rindfleisch
und Kartoffeln
Se Sn (3)

Suppe
Hähnchensuppe Risi Bisi
A Gl Se

Suppe
Tomatencremesuppe
FL A Gl ML Se

Suppe
Maultaschensuppe
A Ei Gl Se

Suppe
Gemüsecremesuppe
Gl ML Se

Tagesgericht
Deftiges Hirschgulasch
mit Sauerrahmpilzen
A Ei Gl ML Sf Se (9)

Tagesgericht
Gebratenes Rotbarschfilet
mit bunten Karotten
und Kapern-Senfsauce
Fi Gl ML Sf Se Sn (4)

Tagesgericht
Geschnetzeltes von
der Putenbrust
mit Champignons
in Pfefferrahmsauce
A Gl ML Sf Se (2) (4)

Tagesgericht
Paniertes
Schweineschnitzel
mit Bratensauce
A Ei Gl ML Nu Sf Se Sa

Tagesgericht
Rinderschmorbraten
in Rotweinsauce
mit Rosenkohl
A Gl Sf Se

Tagesgericht
Tortelloni mit 
Ricottafüllung 
in Curra-Spinatsauce
FL Ei Gl ML So

Tagesgericht
Pikantes Chili con carne
mit Paprika, Zwiebeln
und Tacos
A Gl Sf Se (4) (9)

Tagesgericht
Allgäuer Käseknöpfle
mit gerösteten Zwiebeln
FL Ei Gl ML (2) (4)

Tagesgericht
Kartoffelpastetchen
mit Frischkäsefüllung
auf Cremechampignons
FL Ei Gl ML (2) (4)

Tagesgericht
Fagottini mit 
vegetarischer Kräuterfüllung
in Tomatensauce
FL Ei Gl ML Se (4)



Beilagen
Röstinchen
Gl

Spätzle
Ei Gl

Beilagen
Reis
Salzkartoffeln
(4)

Beilagen
Krokettenzapfen
Ei Gl

Nudelmuscheln
Ei Gl

Beilagen
Wellenschnitt-Pommes
Gl

Nudeln
Ei Gl

Kartoffel-Gurkensalat
Sf

Beilagen
Herzoginkartoffeln
Ei ML

Spätzle
Ei Gl

Semmelknödel
Ei Gl ML Sa

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


