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02.11.2020 - 08.11.2020,

Montag, 02.11. Dienstag, 03.11. Mittwoch, 04.11.

Leicht und Lecker

Geschmorte frische
Paprikaschote

mit mediterraner
Couscousfiillung

auf Steckriiben-
cremegemiise

FL GIML Se enthalt Weizen

Suppe

Kreolische
Gemiisecremesuppe
FL A GIML Se enthélt Weizen

Tagesgericht

Geschmorter Hirschbraten
in Preiselbeersauce

mit Rosenkohl

A GIML SfSe (9) enthélt Weizen
Tagesgericht

Spaghetti bolognese

mit pikanter

Hackfleischsauce
Ei GI ML Se enthalt Weizen

Beilagen

Kroketten
Ei Gl enthalt Weizen

Hausgemachte Spatzle
Ei Gl enthalt Weizen

Leicht und Lecker

Gebratene
Schweinefiletspitzen

in griiner Pfeffersauce

mit frischem Blumenkohl

A GIML Sf Se (2) (4) enthalt Weizen

Suppe

Frische Rinderkraftbriihe mit
hausgemachten Krauterfladle
Ei GI ML Se Sn enthalt Weizen
Tagesgericht

Gebratenes

Kapseehechtfilet

auf StiRkartoffelragout

Ei Fi Gl ML Se So enthalt Weizen
Tagesgericht

Currywurstin
pikanter Paprikasauce
A Gl SfSe (10) enthalt Weizen

Beilagen

Pommes Frites
Gl enthalt Weizen

Gemlsereis
FL Se

Tagessalat

Salate vom Buffet

Tagessalat ML Se sn

Leicht und Lecker

Frische Tomatennudeln
mit Rinderhack

vom regionalen Rind

und Parmesan-Joghurtdip
Ei GI ML enthélt Weizen

Suppe

Spicy SuRkartoffelcremesuppe mit
Limette
FL ML Se Sn

Tagesgericht

Deftiges Schweinegulasch
in pikanter Paprikasauce
Gl Sf Se enthalt Weizen

Tagesgericht

Vegetarische Knopfle-
pfanne mit Kichererbsen,
Champignonképfle,
Blattspinat, Tomatenwdirfel
und Krautersauce

FL Ei GI ML Se enthélt Weizen

Beilagen

Waffelkartoffeln
Gl enthalt Weizen

Nudelhornchen
Ei Gl enthalt Weizen

Wochenplan

Salatschale vom Buffet (2)

Donnerstag, 05.11.

Special des Tages

Gebratenes Kapseehechtfilet auf

Rahmgemiise
Gl ML Se Sn enthalt Weizen

Leicht und Lecker
Fagottini mit

cremiger Krauterfiillung,
mit Grillgemiise

und tomatisierter

Basilikumsauce
FL Ei Gl ML Se enthalt Weizen

Suppe

Blumenkohlcremesuppe mit weilter
Schoki
FL ML Se Sn

Tagesgericht
Schweineschnitzel

"Jager Art" mit

cremiger Pilzrahmsauce

Gl ML Sf enthélt Weizen
Tagesgericht
Hausgemachte Dampfnudel
mit Sauerkirschen

und Vanillesauce
FL Ei Gl ML enthalt Weizen

Beilagen
Herzoginkartoffeln
Ei GI ML enthalt Weizen

Nudeln
Ei Gl enthalt Weizen

Betriebs- und Eventcatering

HH

ele

Aktionstheke

Entenbrustin
Honig-Sesamkruste
mit Cassissauce

und Mandelbrokkoli

A Gl ML Sf Sa enthalt Weizen

Suppe

Tomatencremesuppe mit Frischkase
und Krautern
FL Gl ML Se Sn enthalt Weizen

Tagesgericht

Donerteller vom Puten-
fleisch mit Ajvardip

und Zwiebelringen
ML Se Sn (4) (9)

Tagesgericht

Hausgemachte
Schnittlauchpfannkuchen

mit Cremechampignons
gefillt mit Kdse

Uberbacken

FL Ei Gl ML Sf Se (2) (4) enthalt Weizen

Beilagen
Pommes Frites
Gemiusereis

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Anderungen vorbehalten. Unsere Gerichte kénnen Geschmacksverstérker enthalten. Abkiirzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Gefliigel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpokelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstarker, (6) geschwefelt, (7) geschwarzt, (8) gewachst, (9) StiRungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl - Glutenhaltiges Getreide, Nu - Schalenfriichte (Niisse), Ei - Eier, Er - Erdniisse, So - Soja, Sn - Senf, Kr - Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi -

Fisch, ML - Milch/Laktose, Se - Sellerie, Sf - Schwefeldioxid und Sulfite, Sa - Sesam, Lu - Lupine, We - Weichtiere



