
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 03

13.01.2020 - 19.01.2020

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 13.01. Tuesday, 14.01. Wednesday, 15.01. Thursday, 16.01. Friday, 17.01.

Special of the day
Rücken vom 
regionalen Schwein
mit Schinken-Käsefüllung,
dazu Gemüse
und Bratensauce
A Ei Gl ML Nu Sf Se (2) (3) (4) (10)

Special of the day
Hackfleischküchle
mit grünen Bohnen
und Bratensoße
A Gl ML Se

Leicht und Lecker
Tafelspitz vom 
regionalen Rind
mit Meerrettich-Joghurtdip
auf Bouillonkartoffeln
ML Se (2) (4) (6)

Leicht und Lecker
Frische Fusilloni 
mit buntem Pfannengemüse
und Pesto von
getrockneten Tomaten
FL Ei Gl ML Nu (2)

Leicht und Lecker
Gebratenes Zanderfilet
auf exotischem
Süßkartoffelragout
Fi Gl ML Sf Se

Special bar
Beef-Burger "XXL"
mit Gurkenrelish, Salat,
Gurke,Tomate,Röstzwiebel,
Spiegelei und pikanter Salsa
Ei Gl Sa (4) (9)

Soup
Tomaten-Frischkäsesuppe
FL Gl ML Se Sn

Soup
Käsesuppe
FL ML Se Sn

Soup
Kartoffelcremesuppe
FL ML Se Sn

Soup
Vegetarische
Gemüsecremesuppe
A Gl ML Se

Soup
Flädlesuppe
FL A Ei Gl Se

Dish of the day
Geschnetzeltes vom Rind
mit Stockschwammerl
in Pfefferrahmsauce
A Gl ML Sf Se (2) (4)

Dish of the day
Rotbarschfilet in
Mandel-Eihülle gebraten
auf Schnittlauchsauce
Ei Fi Gl ML Nu

Dish of the day
1 Paar grobe Bratwürste
mit Sauerkraut
A Gl Sf Se (3) (4) (10)

Dish of the day
Paniertes 
Schweineschnitzel
mit Bratensauce
Ei Gl ML Sf Se

Dish of the day
Geschmorter Hirschbraten
in Preiselbeersauce
mit Rosenkohl
A Gl ML Sf Se (9)

Dish of the day
Kräuterpfannkuchen
mit Gemüsefüllung
und Käsesauce
FL Ei Gl ML

Dish of the day
Schwäbische Maultaschen
mit gebratenen 
Speckzwiebeln
und Bratensauce
A Ei Gl ML Sf Se (3) (10)

Dish of the day
Vegetarische Allgäuer
Spätzle-Pilzpfanne
mit Gemüse
und gerösteten Zwiebeln
FL Ei Gl Se (2) (4)

Dish of the day
Penne-Nudeln mit Rucola,
Kirschtomaten 
und Zucchini 
in Mozzarellasauce
FL Ei Gl ML

Dish of the day
Vegetarisches 
Zucchini-Maisküchle
auf Paprikasauce
FL Ei Gl ML



Side dishes
Spätzle
Ei Gl

Salzkartoffeln
(4)

Herzoginkartoffeln
Ei Gl

Side dishes
Gebratene Kartoffeln
ML

Kartoffelsalat
Sf

Reis
Röstinchen
Ei Gl (2)

Side dishes
Kartoffelknödel
(4)

Kartoffelpürrée
ML (4)

Side dishes
Pommes Frites
Nudelhörnchen
Ei Gl

Kartoffel-Endiviensalat

Side dishes
Kroketten
Ei Gl

Spätzle
Ei Gl

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


