
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 05

27.01.2020 - 02.02.2020

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 27.01. Tuesday, 28.01. Wednesday, 29.01. Thursday, 30.01. Friday, 31.01.

Special of the day
Asiatische 
Reispfanne 
mit Entenfleisch
A Gl ML Se Sa So (2) (4) (5)

Leicht und Lecker
Gedünstetes Skreifilet
(Winterkabeljau)
mit Kartoffelstroh
auf Curryspitzkohl
Fi Gl ML Se So

Leicht und Lecker
Frische Tagliarini
mit Champignon-
Zucchinigemüse und
Sauerampfer-Joghurtdip
FL Ei Gl ML

Leicht und Lecker
Schnitzel vom 
regionalen Schwein 
mit Pfeffersauce
und Brokkoli
A Gl ML Sf Se (2) (4)

Leicht und Lecker
Ragout vom 
regionalen Rind 
mit Wurzelgemüse
und Parmesanflakes
Gl ML Se

Special bar
Puten-Wrap mit 
Guacamolecreme, Salat-
streifen, Gurke, Tomate, 
Zwiebeln, Käse, 
bunten Bohnen
und pikanter Salsa
Gl ML

Soup
Vegetarische
Polentarahmsuppe
FL A Gl ML Se

Soup
Klare Nudelsuppe
mit Gemüse
A Ei Gl Se

Soup
Gemüsecremesuppe
FL A Gl ML Se

Soup
Gemüse-Eblysuppe
FL A Gl ML Se

Soup
Cremige Spinatsuppe
FL A Gl ML Sf Se

Dish of the day
Gekochter Kasslernacken
mit Apfelrotkohl
und Glühweinsauce
A Gl ML Sf Se Sn (3) (10)

Dish of the day
Schollenfilet in 
mediterraner Eihülle
mit Avocadodip
Ei Fi Gl ML Se

Dish of the day
Schwäbisches Linsen-
gericht mit Saitenwurst
und gerauchtem 
Schweinebauch
A Gl Sf Se (3) (10)

Dish of the day
Hähnchenbrust "Hawai"
mit Ananas und Käse
überbacken
auf Currysauce
Gl ML So (2) (4) (9)

Dish of the day
Gekochte Rinderbrust
mit Meerrettichsauce
und Preiselbeeren
Gl ML Se (2) (4) (6) (9)

Dish of the day
Schmetterlingsnudeln
mit Tomaten-Erbsensauce
und gebackenen 
Falafelbällchen
FL Ei Gl ML Se So

Dish of the day
"Moussaka" Griechischer
Kartoffel-Auberginenauflauf
mit Hackfleisch
und Käse überbacken
Gl ML Se (2) (4)

Dish of the day
Knusprig gebackener
Camembert
auf Blattspinat
FL Ei Gl ML (2)

Dish of the day
Linguine-Nudeln
mit Hackfleischsahnesauce
und geriebenem Mozzarella
Ei Gl ML Se

Dish of the day
Hausgemachte Dampfnudel
mit Vanillesauce
und Sauerkirschen
FL Ei Gl ML (9)



Side dishes
Schupfnudeln
Ei Gl ML

Semmelknödel
FL Ei Gl ML Nu

Side dishes
Gebratene Kartoffelwürfel
ML

Reis

Side dishes
Spätzle
Ei Gl

Salzkartoffeln
(4)

Side dishes
Reis
Mandelkroketten
Ei Gl Nu

Side dishes
Bratkartoffeln
ML (4)

Petersilienkartoffeln
ML

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


