
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 14

30.03.2020 - 05.04.2020

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 30.03. Tuesday, 31.03. Wednesday, 01.04. Thursday, 02.04. Friday, 03.04.

Special of the day
Deftige Gemüsepfanne
mit gebratenem 
Putenfleisch
A Gl ML Se (2)

Special of the day
Paniertes 
Schweineschnitzel
mit Bratensoße
A Ei Gl Se

Special of the day
Wildschweingulasch
in Champignonrahmsoße
Gl ML Se

Special of the day
Paniertes Tofuschnitzel
auf Asiagemüse
Gl ML Se So (2) (4) (5)

Special of the day
Pfannengyros 
in Metaxasoße
und Käse überbacken
Gl ML Se (2)

Soup
Gebrannte
Maisgrießsuppe
FL A Ei Gl ML Se

Soup
Französische Zwiebelsuppe
A Gl ML Se

Soup
Spinatcremesuppe
A Gl ML Se

Soup
Gemüsecremesuppe
FL A Gl ML Se

Soup
Deftige Kartoffelsuppe
mit Speckwürfel
A Gl ML Se

Dish of the day
Fränkische Grillbratwürste
mit Bayrisch Kraut
und Rotweinsauce
A Gl Se (2) (3) (4) (10)

Dish of the day
Gebratenes 
Viktoriaseebarschfilet
auf Rahmspinat
Gl ML Sf (3) (10)

Dish of the day
Rinderbraten 
in Trollingersoße
mit grünen Bohnen
A Gl ML Se

Dish of the day
Gebratenes Schweinerückensteak
mit Pilzrahmsauce
A Gl ML Sf

Dish of the day
Köttbullar in Rahmsoße
mit Preiselbeeren
Gl ML (2)

Dish of the day
Falafelbällchen
auf Kartoffel-
Pilzragout
FL Gl ML Se (6)

Dish of the day
Allgäuer Käseknöpfle
mit gerösteten Zwiebeln
und Bratensauce
A Ei Gl ML Se (2) (4)

Dish of the day
Gebratene Kartoffelgnocchis 
mit Grillgemüse und 
Tomatensauce
FL Ei Gl Se

Dish of the day
Maultaschen geröstet 
mit Ei, dazu Bratensauce
A Ei Gl ML Sf

Dish of the day
Tris di Pasta 
in Käsesauce
FL A Ei Gl ML Se

Side dishes
Kartoffelpürrée
Gl ML (4)

Reis

Side dishes
Gebratene Dillkartoffeln
Gl ML Se

Wedges
Gl Sf (5)

Side dishes
Semmelknödel
FL Ei Gl Nu Sa

Kartoffelkroketten
Ei Gl

Side dishes
Spätzle
Ei Gl

Kartoffelsalat
Sf Sn

Herzogin-
kartoffeln
Ei Gl

Side dishes
Nudeln
Ei Gl

Frittierte Beilage
Gl

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


