
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 24

10.06.2019 - 16.06.2019

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 10.06. Tuesday, 11.06. Wednesday, 12.06. Thursday, 13.06. Friday, 14.06.

Pfingstmontag Leicht und Lecker
Gebratene 
Schweinefiletspitzen
mit frischen Champignons
und Senfsauce
A Gl ML Sf Se Sn

Leicht und Lecker
Gekochter Kalbstafelspitz
mit Basilikumpesto
auf Bouillonkartoffeln
ML Nu Se (2) (4)

Leicht und Lecker
Sherry-Matjesfilets
in Gemüse-Sauerrahmdip
mit Speckbohnenröllchen
A Ei Fi ML Se (3) (10)

Special bar
Frischer Stangenspargel
mit gebratenen Lendchen
vom Hohenloher Landschwein,
dazu Rote Bete - Hollandaise
A Ei ML Sf

Soup
Spargelcremesuppe
Ei ML

Soup
Italienische
Minestrone
Ei Gl ML Se  contains weizen

Soup
Kassler
Kartoffelsuppe
Se (2) (3)

Soup
Schwäbische
Hochzeitssuppe
Ei Gl ML Se  contains Weizen

Dish of the day
Pfefferspießbraten mit
pikanter Füllung
und Blumenkohlgemüse
A Ei Gl ML Sf Se (10)

Dish of the day
Paniertes Barschfilet
mit Sauce remoulade
Ei Fi Gl ML (2) (4) (9)

Dish of the day
Fleischküchle 
in Pilzrahmsauce
A Ei Gl ML Sf Se Sn

Dish of the day
Curry von der Putenbrust
mit Wokgemüse
Gl ML Se So

Dish of the day
Kartoffelpastetchen
mit Frischkäsefüllung
auf Currykarotten
FL Ei Gl ML So (2) (4)

Dish of the day
Currywurstragout mit
Paprika und Zwiebeln
in Spezialsauce
A Gl Sf Se Sn (3) (9) (10)

Dish of the day
Griechische Reisnudel-
pfanne mit Fetakäse,
Tomatenbällchen , Gemüse
( vegetarisch)
Ei Gl ML Se (2) (4)

Dish of the day
Bunte Schmetterlings-
nudeln "carbonara"
mit Schinkenstreifen
und Champignons
in Käsesauce
Ei Gl ML (2) (3) (4) (10)

Side dishes
Kartoffelknödel
(4)

Schupfnudeln
Ei Gl ML

Reis

Side dishes
Petersilienkartoffeln
(4)

Wellenschnitt-Pommes
Gl

Reis

Side dishes
Engelshärle
Ei Gl

Salzkartoffeln
(4)

Side dishes
Reis
Krokettenzapfen
Ei Gl

Salzkartoffeln
(4)

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


