
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 27

01.07.2019 - 07.07.2019

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 01.07. Tuesday, 02.07. Wednesday, 03.07. Thursday, 04.07. Friday, 05.07.

Special of the day
Ofenschlupfer "Reloaded"
FL Ei Gl ML Nu  contains Weizen,, Haselnüsse

Leicht und Lecker
Gebratene Knurrhahnfilets
mit Muschelfleisch
auf geschmorten Tomaten
Fi Gl Se We

Leicht und Lecker
Gebratene Teigtaschen
mit Feigen-Käsefüllung
und frittiertem Rucola
auf kleinem Cremegemüse
FL Ei Gl ML

Leicht und Lecker
Bunter großer Salatteller
mit gebratenem 
Garnelenspieß
und Erdnußöldressing
Kr Sf

Leicht und Lecker
Linguine mit 
pikantem Paprika-
hackfleisch vom Rind
und Kräutersauerrahm
Ei Gl ML

Special bar
Der Trend:
"Food-Bowl"
Reisschale mit Tomaten,
Rucola, Gurkenstreifen,
Spinatblätter, Mangowürfel,
Cashewkernen,Kichererbsen,
Sesam, Shisokresse,
gebratenem Hähnchen-
fleisch und Sojasauce
Er Nu Sa So (4)

Soup
Spargelcremesuppe
FL Ei Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Käsesuppe mit Kräutern
FL Ei Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Klare Gemüsebrühe, mit Nudeln und Ei
FL Ei Gl Se Sn  contains Weizen

Soup
Pikante Hackfleischsuppe mit Mais
Gl Se Sn (9)  contains Weizen

Soup

Klare Rinderbrühe mit Fleischwürfeln,
Gemüse und Nudeln
Ei Gl Se Sn  contains Weizen

Dish of the day
Schweinerückensteak 
in pikanter
Pepperoni-Paprikasauce
A Gl ML Sf Se (4)

Dish of the day
Gebratenes 
Kapseehechtfilet
auf Lauchrahmgemüse
Ei Fi Gl ML

Dish of the day
Schwäbisches Linsen-
gericht mit Saitenwurst
und gerauchtem
Schweinebauch
A Gl Sf Se (3) (10)

Dish of the day
Gebratene Hähnchenbrust
mit Putenschinken
und Käse überbacken
auf Trollinger-Zwiebelsauce
A Gl ML Sf Se

Dish of the day
Schweineschnitzel
"Café de Paris"
in würziger 
Kräuterbuttersauce
Gl ML

Dish of the day
Vegetarische Frühlingsrolle
mit süß-saurer Sauce
und Asiagemüse
FL Ei Gl Se Sa So (9)

Dish of the day
Spaghetti bolognese
mit Hackfleischsauce
und Parmesan
Ei Gl ML Se

Dish of the day
Tortelloni mit 
Ricottafüllung
und Pepperonatasauce
FL Ei Gl ML Se

Dish of the day
Hausgemachte Dampfnudel
mit Sauerkirschen
und Vanillesauce
FL Ei Gl ML (9)

Dish of the day
Schwäbische Maultaschen
geröstet mit Ei,
dazu Bratensauce
Ei Gl ML Sf Se (10)



Side dishes
Boccolotti-Nudeln
Ei Gl

Röstipops
Gl

Reis

Side dishes
Gebratene Sesamkartoffeln
Sa

Reis

Side dishes
Spätzle
Ei Gl

Salzkartoffeln

Side dishes
Kartoffelklöße
(4)

Spiralnudeln
Ei Gl

Side dishes
Wellenschnitt-Pommes
Nudeln
Ei Gl

Kartoffelsalat
Sf

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


