
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 31

29.07.2019 - 04.08.2019

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 29.07. Tuesday, 30.07. Wednesday, 31.07. Thursday, 01.08. Friday, 02.08.

Leicht und Lecker
Gebratene 
Schweinefiletspitzen
mit frischen Pfifferlingen
in Sauerrahmsauce
A Gl ML Sf Se

Leicht und Lecker
Geschmorte gelbe Paprika
mit Weizen-Gemüsefüllung
auf frischen
Kräuterchampignons
FL Ei Gl ML Sf Se

Leicht und Lecker
Frische Fusilloni
mit gebratenen Pilzen,
Basilikumpesto und 
gerösteten Pinienkernen
FL Ei Gl ML Nu (2) (4)

Leicht und Lecker
Gegrilltes mariniertes 
Gemüse mit 
gebratener Hähnchenbrust
und Sojasprossen
Sf So

Special bar
Puten-Wrap mit Knoblauch-
creme, Romanasalat, Gurke,
Tomate, Käse, Zwiebel, Mais
und scharfer Salsa
Ei Gl ML (2) (4)

Soup
Tortellinisuppe mit Gemüsewürfeln
Ei Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Erbsencremesuppe
FL Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Gaisburger Marsch
Ei Gl Se Sn  contains Weizen

Soup
Spargelcremesuppe
FL Ei Gl ML Se Sn  contains Weizen

Soup
Schottische Perlgraupensuppe
A Gl ML Se Sn  contains Weizen

Dish of the day
Gebratene Kalbs-
hackfleischküchle
mit Spiegelei
und Zwiebelsauce
A Ei Gl ML Sf Se Sn

Dish of the day
Panierte Nordseescholle
(ohne Gräten)
mit Kräuter-Aioli
Ei Fi Gl (2) (4)

Dish of the day
Herrenschnitzel mit 
Fleischsalat, Spiegelei
und Bratensauce
A Ei Gl Sf Se (2) (4)

Dish of the day
Züricher Rahm-
geschnetzeltes vom Schwein
mit Champignons
in Käserahmsauce
A Gl ML Sf Se (2) (4)

Dish of the day
Rinderschmorbraten
in kräftiger Rotweinsauce
mit buntem Gemüse
A Gl ML Sf Se (3) (10)

Dish of the day
Wildreiskartoffelpuffer
mit Gemüse und Käse 
überbacken
auf Kräutersauce
FL Ei Gl ML Se (2) (4)

Dish of the day
"Chili con carne"
Rinderhackfleischtopf
mit bunten Bohnen,
Paprika und Zwielben
Gl Sf Se

Dish of the day
Mexikanische Reispfanne
mit Hähnchenfleisch
und gebackenen Onionrings
A Ei Gl Sf Se

Dish of the day
Apfelstrudel
mit Vanillesauce
FL Ei Gl ML Nu (6) (9)

Dish of the day
Tortelli mit Limone-
Basilikumfüllung
in Sahnesauce
FL Ei Gl ML

Side dishes
Pommes Frites
Gl

Nudeln
Ei Gl

Side dishes
Gebratene Sesamkartoffeln
Sa

Gebackene Kartoffelwürfel
Gl

Side dishes
Drellininudeln
Ei Gl

Schupfnudeln
Ei Gl

Side dishes
Zapfenkroketten
Ei Gl

Spätzle
Ei Gl

Side dishes
Semmelknödel
FL Ei Gl ML

Spiralnudeln
Ei Gl

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


