
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 41

07.10.2019 - 13.10.2019

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 07.10. Tuesday, 08.10. Wednesday, 09.10. Thursday, 10.10. Friday, 11.10.

Special of the day
Rahmgeschnetzeltes
vom Schwein mit
Champignons

Leicht und Lecker
Chili-Mozzarella-Huhn
auf orientalischem Risotto
mit Currysauce
Ei Gl ML

Leicht und Lecker
Tortelloni mit 
Limone-Basilikumfüllung
und gebratenen 
Champignons
in Sauce von 
getrockneten Tomaten
FL Ei Gl ML

Leicht und Lecker
Frische Tagliarini mit
Ragout von Meeresfrüchten
und Gemüse
Ei Gl Kr ML Se We (2)

Special bar
Italien-Beef-Burger
mit Rucola, Tomate, 
gegrillter Zucchini, Romana-
salat, blauen Zwiebeln,
Pinienkerncreme 
und pikanter Salsa
Gl Nu Sa (2) (4)

Leicht und Lecker
Geschmorter 
Kalbstafelspitz
mit Wurzelgemüse
und Rotweinsauce
A Gl Sf Se

Soup
Kartoffelrahmsuppe
A ML Se

Soup
Klare Brühe
mit Maultaschen
Ei Gl Se

Soup
Nudelsuppe
Ei Gl Se

Soup
Gebrannte
Grießsuppe mit
Eierflocken
Ei Gl Se

Soup
Mediterane 
Tomatensuppe
Gl ML Se

Dish of the day
Rahmsauerbraten 
vom Rind
mit buntem Gemüse
A Gl ML Sf Se

Dish of the day
Panierte Nordseescholle
(ohne Gräte)
mit Sauce remoulade
Ei Fi Gl (2) (4)

Dish of the day
Gebratene Entenkeule
mit Orangensauce
und Apfelrotkohl
A Gl Sf Se (2) (4) (9)

Dish of the day
Hähnchenbrust in
Cornflakes-Knusperpanade
A Ei Gl Nu Sf Se Sa

Dish of the day
Pfannengyros
mit Zwiebelstreifen
und Zatziki
ML

Dish of the day
Blätterteigstrudel 
mit vegetarischer 
Gemüsefüllung
auf Pilzrahmsauce
FL Gl ML Se

Dish of the day
Gebratene Hähnchenkeule
mit pikanter Sauce
und Blumenkohl
Gl (2)

Dish of the day
Hausgemachter 
Kaiserschmarr'n
mit Äpfel, Mandeln 
und Rosinen, dazu Apfelmus
FL Ei Gl ML Nu (2) (4) (9)

Dish of the day
Ravioli mit vegetarischer 
Füllung in Tomate-
Mozzarellasauce
FL Ei Gl ML Se (2) (4)

Dish of the day
Vegetarisches
Grünkern-Hanfküchle
mit Champignonsauce
FL Ei Gl ML Se



Side dishes
Zapfenkroketten
Ei Gl

Spätzle
Ei Gl

Side dishes
Kartoffelchips
Gl

Salzkartoffeln
(4)

Curryreis

Side dishes
Kartoffelknödel
(4)

Kartoffelpürrée
ML (4)

Side dishes
Spiralnudeln
Ei Gl

Waffelkartoffeln
Gl

Side dishes
Gemüsereis
Se

Pommes Frites
Gl

Engelshärle
Ei Gl

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


