
Casino LEONHARD
WEISS Satteldorf
Week 43

21.10.2019 - 27.10.2019

Week plan

Salad of the day Tagessalat ML Se Sn

small salad Salatschale vom Buffet (2)

Betriebs- und Eventcatering

Monday, 21.10. Tuesday, 22.10. Wednesday, 23.10. Thursday, 24.10. Friday, 25.10.

Special of the day
Vegetarisch
3 Stück
Jahrmarktpuffer
mit Apfelkompott
Ei Gl

Special of the day
Spaghetti mit
Gemüse-Kapernsoße
FL A Gl ML Se

Leicht und Lecker
Frische Fusilloni mit Ragout
von gegrilltem Gemüse
und Parmesan
FL Ei Gl ML Se (2)

Leicht und Lecker
Gepökelte Schweinebäckle
auf Stampfkartoffeln,
dazu Pfeffer-Zwiebelsauce
Gl ML Sf Se (2) (3) (10)

Leicht und Lecker
Rückensteak vom 
regionalen Landschwein
mit Retrogemüse
und Eblyragout
Gl ML Se So

Leicht und Lecker
Gebratenes Zanderfilet
mit Kapernfrischkäsesauce
auf Gemüse-Couscous
Fi Gl ML Se (2)

Special bar
"Chicken - Food Bowl"
mit Naturreis, Kichererbsen,
marinierten Champignons,
jungen Salatblättern, frischem Paprika,
Cocktailtomaten,
Sonnenblumenkernen, Sojadressing
und Mais-Chips
Gl Nu Sf So

Soup
Klare Nudelsuppe
mit Gemüse
A Ei Gl Se

Soup
Erbsensuppe
Gl ML Se

Soup
Lauchcremesuppe
A ML Se

Soup
Deftiger Erbseneintopf
mit gerauchten Bauchspeck-
streifen, Gemüse, Kartoffeln
Gl Se (2) (3) (4) (10)

Klare Gemüse-Reissuppe
A Gl Se

Soup
Gulaschsuppe
A Gl Se

Dish of the day
Gegrilltes halbes Hähnchen
mit pikanter
Barbecuesauce
A Gl Sf Se (2) (4) (9)

Dish of the day
Gebratene Nordseescholle
(ohne Gräte) mit Eismeer-
shrimps in Speckbutter
Fi Gl Kr ML So (3) (10)

Dish of the day
Gebratener Fleischkäse
mit gerösteten Zwiebeln
und Bratensauce
A Gl Sf Se (3) (10)

Dish of the day
Schweineschnitzel 
"Ratsherren Art" mit Speck,
Paprika und Champignons
in Rahmsauce
A Gl ML Sf Se (2) (3) (4) (10)

Dish of the day
Hirschrollbraten
in Portweinsauce
mit Zwiebelböhnchen
A Gl ML Sf Se

Dish of the day
Spaghetti mit 
vegetarischer
Soja-Gemüsebolognese
FL Ei Gl Se So

Dish of the day
Currywurst-Ragout mit
Paprika und Zwiebeln
in Spezialsauce
A Gl Sf Se (2) (3) (4) (10)

Dish of the day
Blätterteigtasche mit Blatt-
spinat und Pinienkernen
gefüllt 
auf Ingwercremekarotten
FL Ei Gl ML Nu

Dish of the day
Vegetarische Teigtaschen
mit Tomaten-
Provolonefüllung
in pikanter Kräutersauce
FL Ei Gl ML



Side dishes
Pommes Frites
Gl

Tomatenreis

Side dishes
Gebratene Sesamkartoffeln
ML Sa

Kartoffelchips
Gl

Gemüsereis
Se

Side dishes
Bratkartoffeln
(4)

Wellenschnitt-Pommes
Gl

Side dishes
Drellininudeln
Ei Gl

Kroketten
Ei Gl

Side dishes
Spätzle
Ei Gl

Semmelknödel
FL Ei Gl Nu Sa

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


