K E E le kt rO n I k G l I I b H Wochenplan Betriebs- und Eventcatering
§ Tagesdessert Cantuccinicreme

4 mit Trauben Ei Gl ML Nu enthilt Weizen, Mandeln LA

A P dgele

tering GmbH

Woche 24

13.06.2022 - 19.06.2022

Montag, 13.06. Dienstag, 14.06. Mittwoch, 15.06. Donnerstag, 16.06. Freitag, 17.06.

Feiertag
Suppe Suppe Suppe
SiiRkartoffelsuppe Hohenloher Festtagssuppe Nudelsuppe
Gl ML Se So Ei GI ML Se Ei Gl Se
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht
Gebratene Hahnchenbrust Schaschliktopf Paniertes
mit Pfefferrahmsauce vom Schwein Schweinekotelett
und Blumenkohl in pikanter Paprikasauce mit Bratensauce
A GIMLSfSe (2) A GLSfSe (2) (3) (4) (10) A Ei Gl ML SfSe
Beilagen Beilagen Beilagen
Reis Drellininudeln Spétzle und Tagessalat
und Tagessalat Ei GL Sf enthilt Essig
Ei Gl Sf enthalt Essig
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht
"Alpler Makkaroni" Frisch gebackener Gebackener Camembert
mit Schinken und Apfelstrudel mit Preiselbeerbirne
Kartoffelwiirfel mit Vanillesauce auf Toastbrot
in Bergkasesauce FL Ei GIML (2) (4) (9) FL Ei GIML (2) (4) (9)

(auch vegetarisch moglich)
Ei GIML (2) (3) (4) (10)

Beilagen Beilagen
Tagessalat Tagessalat
Ei Gl

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Anderungen vorbehalten. Unsere Gerichte kénnen Geschmacksverstérker enthalten. Abkiirzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Gefliigel
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpokelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstarker, (6) geschwefelt, (7) geschwarzt, (8) gewachst, (9) StiRungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)
Allergene: Gl - Glutenhaltiges Getreide, Nu - Schalenfriichte (Niisse), Ei - Eier, Er - Erdniisse, So - Soja, Sn - Senf, Kr - Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi - Fisch, ML - Milch/Laktose, Se - Sellerie, Sf - Schwefeldioxid und Sulfite, Sa - Sesam, Lu - Lupine, We - Weichtiere



