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19.01.2026 - 25.01.2026

Wochenplan Betriebs- und Eventcatering

Montag, 19.01. Dienstag, 20.01. Mittwoch, 21.01. Donnerstag, 22.01. Freitag, 23.01.

Tagesgericht

Hähnchenbrust mit Ananas und Käse
überbacken auf Currysoße

Tagesgericht

Putenkebab-Teller mit Tzatziki,
Zwiebeln und Krautsalat

Tagesgericht
Putenschnitzel mit 
buntem Gemüse

Tagesgericht
Hähnchenbrust
mit Pilzrahmsoße

Tagesgericht
Backfisch mit 
Zitronenmayonnaise

Beilagen
Reis und Tagessalat

Beilagen
Reis

Beilagen
Spätzle

Beilagen
Nudeln und Tagessalat

Beilagen
Salzkartoffeln
und Tagessalat

Tagesgericht

Vegetarisch: Käseknöpfle mit
Röstzwiebeln
FL 

Tagesgericht

Vegetarisch: Bunte Gnocchi in
Käsesahnesoße
FL 

Tagesgericht

Vegetarisch: Apfelstrudel mit
Vanillesoße
FL (9)

Tagesgericht

Vegetarisch:Gemüselasagne mit
Käsesoße überbacken
FL 

Tagesgericht
Paella vegana mit dicken 
Bohnen, buntem Gemüse,
NoChicken-Nuggets
und Aioli-Dip

Beilagen
Tagessalat

Beilagen
Tagessalat

Beilagen
Tagessalat

Beilagen
Tagessalat

Preise in € inkl. gesetzl. MwSt., Änderungen vorbehalten. Unsere Gerichte können Geschmacksverstärker enthalten. Abkürzungen: FL = fleischlos, A = mit Alkohol, S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpökelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstärker, (6) geschwefelt, (7) geschwärzt, (8) gewachst, (9) Süßungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl – Glutenhaltiges Getreide, Nu – Schalenfrüchte (Nüsse), Ei – Eier, Er – Erdnüsse, So – Soja, Sn – Senf, Kr – Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi – Fisch, ML – Milch/Laktose, Se – Sellerie, Sf – Schwefeldioxid und Sulfite, Sa – Sesam, Lu – Lupine, We – Weichtiere


